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עוגיות גרנולה
3 כו�ות שיבולת שועל

3 כו�ות �ומ�ו�
2 כפות קמח מלא / כו�מי� מלא

1/2 כפית מלח
2 כפיות קינמו�

2 כפיות אבקת אפייה
2/3 כו� שמ� קוקו� ר / שמ� קנולה

גרידת לימו�
2 ביצי�

1/3 כו� �וכר חו� כהה
1/3 כו� �ילא� ללא תו�פת �וכר

חופ� שוקולד צ'יפ� מריר / חמוציות ללא �וכר / צימוקי� / אגוזי� קצוצי�.

מחממי� תנור לחו� בינוני ומניחי� על התבנית נייר אפייה. בקערה אחת מערבבי� היטב �וכר וביצי�. 
בקערה נפרד מערבבי� את שאר החומרי�. מחברי� בי� 2 התערובות וע� כפית יוצרי� עיגולי� קטני� בתבנית.                               

אופי� כ 8 דקות.

כדורי אגוזי� ע� שוקולד מריר וקוקו�
20-25 כדורי�

1 כו� אגוזי פקא� / לוז
1 כו� שקדי� / קשיו 

1 כפית מלח
1 כו� קוקו� טחו� ועוד כ 1/4 לציפוי הכדורי�
100 גר' שוקולד מריר קצו� דק ( עדי� 70% )

10-120תמרי� מגולעני� וקצוצי� דק
1 כ� זרעי פשת� טחוני� מעורבבי� ע� 2 כפות מי�

מר�קי� את כל החומרי� בפול�י� במעבד מזו�, למעט זרעי הפשת� ועד לקבל תערובת פירורית.
מו�יפי� את זרעי הפשת� וממשיכי� לעבד עד לקבלת תערובת דביקה.

יוצרי� כדורי� קטני� אחידי� ומצפי� בקוקו�.
לשמור במקרר בקופ�א �גורה עד 5 ימי� / עד חודש במקפיא

נשנושי� מתוקי�


